
Ресторанный дворик

Вкусы юго-западной России
	- Жаркое «по-шахтёрски»
	- Курица «по-херсонски» в сметане
	- Картофель в беконе на гриле 
	- Закуска «по-лугански» 

Сердце Бурятии
	- Бурятские буузы
	- Хушуры с черемшой
	- Бурятский суп бухлеор
	- Творожный холисо с брусникой  
и кедровыми орехами

Угличский перепел
	- Бургер с котлетой из мяса перепела
	- Тост с ветчиной из мяса перепёлки
	- Томлёная перепёлка с рисом  
и пряностями

Удмуртские перепечи и табани
	- Перепечи с мясом
	- Перепечи с творогом
	- Перепечи с капустой
	- Табани с сыром, со сгущёнкой,  
с молочным соусом «Зырет»

На фестивале гости смогут попробовать кухню и кулинарные региональные бренды со всей страны. 

Дух Алтая
	- Ломоть  с томлёной говядиной и соусом 
из смородины

	- Закуска из маринованных патиссонов
	- Обожжёный картофель с подтомлёной 
сметаной

Карачаевские хычины
	- Карачаевские хычины с сыром  
и картофелем

	- Холодный чай «Кизиловый сад»

Пельмени России
	- Ростовский хашх-берек
	- Коми-Пермяцкие посикунчики
	- Уральские пельмени
	- Вареники с вишней
	- Казачьи вареники

Дагестанская баранина
	- Кебаб «Баранди» из дагестанской  
баранины

	- Чуду с телятиной
	- Ботлихский пирог
	- Сырный кебаб «Баранди»  

Кологривский гусь
	- Гусьбургер с Кологривским гусём
	- Стейк из Кологривского гуся
	- Бутербродец с копчёным гусём

Тамбовский картофель
Картошка по-Тамбовски с: 
	- с Тамбовским окороком
	- фермерскими купатами
	- жареным сыром и грибами
	- селёдочкой и луком
	- курочкой и овощами



Выпечка регионов России
	- Караимский пирожок из Крыма
	- Казачий круглик
	- Пури-самса
	- Мордовский пряник
	- Крендель
	- Кулебяка с мясом

Краснодарская мраморная 
говядина
	- Бургер с котлетой из Краснодарской 
мраморной говядины

	- Грудинка бычка из печи (брискет)  
с салатом

	- Колбаска из мраморной говядины

Вкусы Сибири
	- Тартинка с паштетом из таймырского 
оленя

	- Грузди красноярские со сметаной
	- Колбаски из лося с брусничным соусом

Вкус Арктики
	- Баренцев кармашек с треской
	- Кулёк с вяленой пикшей
	- Тефтели из оленины с картофельными 
дольками

	- Десерт «морошковые облака»
	- Вяленая креветка в хитине

Камчатский привет
	- Лепешка с камчатским папоротником
	- Гребешок со сливочным соусом
	- Мини- чебуреки с командорским  
кальмаром

	- Камчатское тельное с неркой

Чайная Россия
	- Иван-чай «Вологодский» с облепихой
	- Алтайский травяной сбор
	- Кавказский чай с чабрецом и черникой
	- Травяной чай «Сила Урала» с мятой  
и лимоном

Белгородская кухня
	- Белгородская свинина с сурковским 
чесноком

	- Битые Белгородские огурчики
	- Белая окрошка на фермерской сметанке
	- Картофель со шкварками из горинского 
сала

Азбука Якутии
	- Индигирка из чира
	- Сугудай из омуля
	- Якутский пирог 
	- Черчэх с якутскими ягодами

Осетинские пироги
	- Аланский пирог с говядиной
	- Пирог осетинский с листьями свёклы  
и сыром

	- Пирог осетинский с картофелем и сыром

Москва на волне
	- Шашлычки из мурманской форели
	- Балтийская корюшка
	- Командорский кальмар в панировке

Ресторанный дворик
На фестивале гости смогут попробовать кухню и кулинарные региональные бренды со всей страны. 


